
BIOMA TINTO
Niepoort

ANNO DI FONDAZIONE | 1842

ENOLOGO | LOUIS PEDO CÃNDIDO DA 
SILVA (DOURO) E SERGIO SILVA (DAO E 
BAIRRADA)

VITIGNI | TINTA AMARELA, TOURIGA 
FRANCA, TINTA RORIZ, TOURIGA 
NACIONAL, SOUSÃO, LOUREIRO, 
RABIGATO, CÓDEGA, VIOSINHO, 
DONZELINHO, DORINTO, BICAL 
MARIA GOMES

NOTE GENERALI

Tipologia DOC Douro

Zona produttiva Regione del Douro.

Vitigno Tinta Amarela, Touriga Franca, Tinta Roriz, Sousão, Touriga Nacional

Composizione del suolo Suolo scistoso.

NOTE ORGANOLETTICHE

Abbinamenti Cucina tradizionale, tra cui maiale e fagioli, lampreda, capretto 
arrosto al forno e rojões in stile Minho (maiale fritto e cotenne di maiale). 
Proposte vegetariane: piatti di lenticchie o barbabietole.

OPORTO / PORTOGALLO

Vinificazione Fermentazione malolattica in serbatoi di acciaio inox.

Invecchiamento Affinamento di 12 mesi in botte.


